


Marktslagerij/van der Tol
Drs. W. van Royenstraat 11
3781 AN, Hoevelaken
06 - 311 882 49

Maak uw kerst onvergetelijk met ons heerlijke assortiment! 
Wij laten onze mooiste kerstgerechten zien, die zeker in de smaak zullen vallen tijdens het diner. 
Laat u inspireren door al het lekkers en laat uw wensen achter in het bestelformulier op de achter-
kant van deze folder. Lever deze dan voor zaterdag 16 december weer in bij één van onze locaties, 
dan zorgen wij voor de rest!

Verse vleeswaren zijn niet te bestellen via 
het bestelformulier. Deze kunt u vinden in 
onze gezellige kar, dus kom gerust langs! 

Saltufo
3 Truff elsalami omwikkelt met 

parmezaanse kaas.
€6.50 per stuk

Borreltoppers

Iberico Pata Negra
1 2 jaar gerijpte Iberico ham.

€8.00 per stuk

Pain d’ardainne
2 Natuurgedroogde salami 

met een klein pepertje.
€5.00 per stuk

Truff elsalami omwikkelt met 
parmezaanse kaas.

per stukper stuk

Heerlijke Anti pasti om samen bij de kachel van 
te genieten. Alles wordt fl interdun gesneden 
voor de ultieme smaakbeleving
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Voorgerechten

Groninger mosterd soep
4 Lekker pittige mosterdsoep.

€8.00 per stuk - 2 personen

Franse uiensoep
5 Uit eigen keuken, een heerlijke soep vooraf.

€8.00 per stuk - 2 personen

Carpaccio
7 Dun gesneden biefstuk, heerlijk opgemaakt 

met parmezaanse kaassnippers, rucola, 
kappertjes, pijnboompitjes, zongedroogde 
tomaatjes en tot slot ambachtelijke 
truff elmayonaise.
€10.00 per stuk - voor 2 personen

Vitello Tonato
6 Langzaam gegaarde kalfsmuis, 

deze wordt dun gesneden en belegd 
met zongedroogde tomaatjes, rucola, 
kappertjes en tonijnmayonaise.
€13.00 per stuk - voor 2 personen



Hoofdgerechten & luxe rundvlees

Lamsrack
15 Het allerbeste stukje lam, boter-

mals en mild van smaak. 
Gemarineerd met een marinade 
van rozemarijn en zeezout!
€5.00 per 100 gram

Feestrollade
8 Heerlijke half om half rollade ingevlochten in ontbijtspek.

€25.00 per kilogram

Aanbraden in de pan met ruim boter, oven 
voorverwarmen op 100 graden. Rollade in de 
oven bereiden tot een kern van 50° voor een 
heerlijk mals resultaat.

Aanbraden in de pan met ruim boter, oven 
Bereidingswijze

Italiaanse runder rollade
9 Heerlijke runderrollade op Italiaanse wijze gevuld met 

truff el, parmezaan, rucola, pijnboompitjes en zonge-
droogde tomaat. De rollade wordt omwikkeld met de 
beste Panchetta voor een super mals resultaat.
€35.00 per kilogram

15 min aanbraden op 180°. Daarna 75 min 
langzaam garen op 100°. Beste resultaat bij 
een kerntempratuur van 52°.

15 min aanbraden op 180°. Daarna 75 min 
Bereidingswijze

Beef Wellington
10 Het ultieme kerst gerecht. Een fantastische ossenhaas 

met een krokante korst van gegrilde champignons, 
gekarameliseerde ui, pijnboompitten, omwikkelt met 
een Gran Cru Parmaham en ambachtelijk bakkers 
bladerdeeg.
€100.00 per stuk - voor 4/5 personen

30 minuten op 180°. Beste resultaat bij een 
kerntempratuur van 52°.
30 minuten op 180°. Beste resultaat bij een 
Bereidingswijze

Dry aged Cote de boeuf/T-Bone
11 Uit onze eigen dry aged ruimte hebben wij de 

mooiste runderen gerijpt voor de meest 
indrukwekkende steak!
€3.50 per 100 gram

Japanse Wagyu Entrecote
12 De hoogste gradatie in Nederland. Het meest 

exclusieve rundvlees wat er bestaat.
Een smaakbom met een zachtheid van boter.
€27.50 per 100 gram



Hoofdgerechten & luxe rundvlees

Lamsrack Ribeye Black Angus
16 Voor de echte liefhebbers van 

een fantastische steak!
Botermals en super smaakvol.
€5.80 per 100 gram

Chateau Briand
13 Heerlijke ossenhaas van Hollandse bodem.

€6.50 per 100 gram

Picanha Black Angus
14 Een ware smaaksensatie! Een heerlijke biefstuk 

met een randje vet voor de smaak.
€35.00 per kilogram

Black Angus Rollade
17 De meest smaakvolle runder rollade met een 

klein randje vet. 
€25.00 per kilogram

10 min aanbraden in de jus pan. 75 min 
langzaam garen op 100° in de oven. Beste 
resultaat bij een kerntempratuur van 55°.

10 min aanbraden in de jus pan. 75 min 
Bereidingswijze

Veluwse beenham pakket
18 Ambachtelijke beenham met Red Label Wiskey, 

bruine suiker en kruidnagel.
€20.00 per stuk (pakket) - voor 4/5 personen

90 min op 150° in een voorverwarme oven90 min op 150° in een voorverwarme oven
Bereidingswijze



Gourmet & steengrill

Gourmetschaal Premium
19 Heerlijke gourmetschotel gevuld met:

Biefstuk, varkenshaas, kipfi let, hamburger, 
shoarma, slavink
€8.00 per persoon

Ovenschuitjes

Gourmetten met kerst, heerlijk samen tafelen en genieten van elkaar en de lekkerste kleine gerechtjes. Wij 
hebben de lekkerste en mooiste gourmetschalen voor u samengesteld. Ze zijn te bestellen vanaf 4 personen. 
Let op: afwijkingen van de gourmetschalen zijn niet mogelijk!

Gourmet garnituren
20 Vers gesneden, ui, paprika, champignons, 

twee sausjes, ambachtelijke kruidenboter, 
spekreepjes. 
€4.00 per persoon

Biefstuk met pepersaus
22 Heerlijk malse biefstuk met een 

huisgemaakte pepersaus.
€8.00 per stuk

Varkenshaas met
champignonsaus

23 Medaillons van varkenshaas met een
huisgemaakte champignonsaus. 
€8.00 per stuk



Steaks

Kalfsvlees

Gourmet garnituren Gourmetschaal deluxe
21 Super deluxe gourmetschaal gevuld 

met: Ossenhaas, lamsrack, varkenshaas, 
black angus burger, 
cordon blue, kip yakitori. 
€13.00 per persoon

Varkenshaas met
champignonsaus

Medaillons van varkenshaas met een
huisgemaakte champignonsaus. 
€8.00 per stuk

De mooiste steaks voor u gesneden en gevacumeerd.
Deze steaks zijn van fantastische kwaliteit en botermals!
200 gram per stuk.

Kogelbiefstuk
24 €6.50 per stuk

Ribeye Black Angus
25 €12.00 per stuk

Ribeye Simmentaler
26 €10.00 per stuk

Tournedos
27 €12.50 per stuk

Kalfsmuis
28 €3.00 per 100 gram

Kalfshaas
29 €6.00 per 100 gram

Kalfs Entrecote
30 €3.80 per 100 gram

Zwezerik
31 €7.50 per 100 gram

Extra opvulling voor uw gourmetschaal vindt 
u bij ons in de wagen. Van luxe bavette truff el 
tot gesneden panchetta reepjes:
alles is mogelijk!

Extra



Op deze plek kan u al uw kerstwensen invullen!
Let goed op of het per stuk of per (kilo)gram gaat 
en vul de gewenste hoeveelheid in. 
* Omcirkel in het formulier wat van toepassing is: kilogram of gram
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Naam......................................................................        Telefoon..................................................................

Afhaalmomenten bestelling:

LEUSDEN
Dinsdag 19 december         8.00 t/m 13.00

UTRECHT OVERVECHT
Donderdag 21 december         8.00 t/m 14.00

AMSTELVEEN
Vrijdag 22 december         8.00 t/m 17.00

EDE
Zaterdag 23 december         8.00 t/m 16.00

HOEVELAKEN
Zaterdag 23 december      10.00 t/m 11.00

Uiterlijk zaterdag 16 december inleveren 
op 1 van de volgende locaties:

LEUSDEN
Op de markt Biezenkamp

UTRECHT OVERVECHT
Op de markt Zamenhofdreef

AMSTELVEEN
Op de markt Stadshart

EDE
Op de markt Molenstraat

HOEVELAKEN
Drs. W. van Royenstraat 11

Of mail uw bestelling: info@uwslager.nl
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